Fransk potatissallad, perfekt till
varmyokt Rott!

Den godaste av potatissallader. Valj en fast potatissort som inte kokar sénder sa latt.
Extra lackert blir det med farskpotatis.

Antal personer: 4
Ingredienser

Du behdver

800 g potatisar

1 réd 16k

3 msk kapris

Vinagrette

2 msk ljus vinager
0,5 tsk salt

peppar

ev 1 tsk dragon

1-2 tsk fransk senap
3 msk olja

2 msk vatten

Servering

0,5 dl finskuren persilja eller 2 msk farsk timjan

Gor sa har
1. Skala, eller skrapa om du anvander farskpotatis, och koka potatisen.
2. Blanda ingredienserna till vinagrettsasen.
3. Skala och hacka I6ken fint.
4. Skiva potatisen medan den ar varm. Lagg potatis, 16k och kapris i en skal och

hall vinagrettsasen over. Blanda forsiktigt.

Tack over potatissalladen och lat den sta kallt tills den ska serveras. Blanda i

persilja och/eller timjan.

6. Servera garna tillsammans med skivat varmrokt kétt exempelvis lamm, radjur
eller vildsvin. Mums!
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