Grekisk lasagne

Antal personer: 4
Ingredienser

500 g lammfars

1 gul 16k, hackad

2 msk flytande matfett

1 vitléksklyfta, hackad

400 g krossade tomater

1 1/2 tsk salt

1 tsk grovmalen svartpeppar
1 tsk basilika

1 tsk timjan

2 aggulor

6 dl mild naturell yoghurt

4 dl riven ost

1 msk flytande matfett till form
12 lasagneplattor

Gor sa har

1. Satt ugnen pa 200°.

2. Fras |16k och vitlék i smet i en stor stekpanna. Lagg i farsen och bryn den tills den

fatt farg.

Tillsatt tomater, salt och kryddor. Blanda val och sjud ca 5 min.

Vispa ihop aggulor och yoghurt. Tillsatt ost och blanda val.

5. Varva koéttfarsrora, lasagneplattor och sas i en smord ugnssaker form . Avsluta
med yoghurtsas.

6. Gradda i ugn ca 30 min.

7. Servera med en god gron sallad.
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