Gulaschsoppa pd notkott

Denna soppa ar valdigt uppskattad av bade stora som sma, sa darfoér gor jag alltid en
stor sats pa 1 kg kott sa det kanske blir lite 6ver till dag tva

Antal personer: 4
(med lite dver till dag 2 ©)

Ingredienser

1 kg grytbitar not
6 potatisar

4 gula I6kar

2 paprikor

2 vitloksklyftor
2-3 msk smor

6 msk tomatpuré
12 dl kéttbuljong
8 dl mjolk

2 tsk oregano

4 tsk paprikapulver
salt

svartpeppar
persilja

Gor sa har

1. Skala potatisen och I6ken. Skiva potatisen (inte for tunna skivor) samt hacka I6ken
fint. Skar paprikan i strimlor samt kéttet i sma bitar.

2. Fras loken i smor i en kastrull. Tillsatt kdttet och den pressade vitloken och lat det bli
brynt.

3. ROr ner tomatpurén. Tillsatt buljongen och mjélken. Lat soppan koka cirka 20 min.
Lagg darefter i potatisen samt paprika och lat soppan koka tills potatisen ar mjuk,
cirka ytterliggare 20 min. Ta garna upp en koéttbit och prova sa att den ar mér och
klar, annars lat det sjuda pa lag varme ett tag till.

4. Smaksatt med salt, peppar, oregano och paprikapulver. Garnera med paprika och
persilja.
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