Hamburgare ala Lilla Spinnefalla

Hamburgare gjorda pa riktigt bra kott ar svarslaget en fredagskvall med familjen.
Detta recept forklarar hur vi brukare goéra vara hamburgare men variationerna ar nog
oandliga sa det ar bara att testa sig fram till sin egen favorit. Smaklig maltid!

Antal personer: 4

Ingredienser
800 gr grovmalen notfars alt. kop 4 st fardigkryddade hamburgare pa notkott & 200gr

smor, till stekning

peppar, salt (om man kryddar hamburgarna sjalv)
ketchup

4 st stora hamburgerbrod

torkad 10k

nagon god ost som hela familjen gillar

tomat, gurka

Gor sa har

1.

Stek hamburgarna och lagg dem darefter pa hushallspapper. Under tiden
hamburgarna steks, lagg brodet pa tallrikarna med salladsblad ovanpa samt
spruta pa lite ketchup och stré 6ver rostad I6k.

Lagg hamburgaren i stekpannan igen och lagg pa 3 gurkskivor samt en eller
tva tomatskivor och sist men inte minst mycket med skivad ost. LAgg nu en
annan stekpanna pa fel hall ovanpa sa att varmen stannar under locket, och
smalter osten dver hamburgaren.

Nar osten ar lite knaprig och har smalt sa lagg hamburgarna pa kékspapper
igen sa att fettet sugs upp. Lagg dom darefter (ca 4 minuter senare) pa det
forberedda brédet, spruta pa lite ketchup ovanpa samt lite extra rostad 16k pa
detta och runt om pa tallriken. Lagg pa brodlocket och hamburgaren ar klar.
Servera garna stekt klyftpotatis till samt lite extra tomater & gurkskivor.
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