Pepparrotsfdrs

Antal personer: 4
Ingredienser:

400 g alg- eller notfars

1 dl strobrod

2%, dl matlagningsgradde
1 msk potatismjol

2 tsk oOrtsalt

1 tsk kryddpeppar

2-3 st tomater

Kryddsmor

3 msk smor

2 msk riven pepparrot
2 msk strobrod

Y2 dl hackad persilja

Gor sa har

Satt ugnen pa 225°. Lat strobrodet svalla i gradden 10 min. Blanda kéttfars,

potatismjol, értsalt och peppar. Forma farsen pa ett smort ugnssakert fat till en
ganska platt kottfarslimpa. Gor en fordjupning i mitten. Skar tomaterna i bitar. Smalt

smoret och blanda ner pepparrot, strobrod och persilja. Lagg tomaterna i

fordjupningen pa farslimpan och strd éver kryddsmoret. Stek i mitten av ugnen 30-35

min. Servera med klyftpotatis eller potatismos.

Lite tips fran Lilla Spannefalla:

e Ta garna lite fler tomater och Iat dem ligga brevid farslimpan i formen.

www. LillaSpannefalla.se

Turism, Lantbruk, Kott < Sten



